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La Spirulina es una Cianobacteria multicelular y filamentosa.
Asimismo, bajo el microscopio aparece como filamentos verdes
azulados de células cilíndricas colocadas en tricomas
helicoidales no ramificadas. Los filamentos son móviles, girando
alrededor de su propio eje.

Presenta una amplia gama
de aplicaciones en diversos
campos, incluyendo
biotecnología, alimentación,
cosmética y más

Nuestra Spirulina Platensis, especialmente desarrollada para
aplicaciones comerciales y cultivos a gran escala, es un cultivo
versátil adaptado a una amplia gama de condiciones climáticas.
Esta notable característica la hace ideal para su implementación
en diversos sectores, ya que puede prosperar incluso en entornos
desafiantes. Proveniente del Lago Orovilca en Ica, Perú, nuestra
Spirulina Platensis destaca por su origen único y su potencial
para brindar beneficios excepcionales.

Reino: Monera
Sub-reino: Procarionta
Phylum: Cyanophyceae
Orden: Nostocales
Familia: Oscillatoriaceae
Genero: Arthropsira
Especie: Platensis



CONDICIONES DE CULTIVO ALMACENAMIENTO

MANIPULACIÓN

REQUERIMIENTOS NUTRICIONALES
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Es recomendable conservar
la spirulina en un ambiente
fresco y oscuro para
preservar su integridad.
Además, utilizar recipientes
limpios y herméticos para
evitar la contaminación y
proteger las células de
posibles daños.

Tras recibir el producto, se
recomienda abrir la tapa y
agitar suavemente una vez
al día. Para iniciar el cultivo,
se debe mezclar la Spirulina
con el medio de cultivo en
una proporción de 1 parte
de spirulina por 3 partes de
medio

Bicarbonato de Sodio (NaHCO3) 10000 ppm
Cloruro de Sodio Marina (NaCl) 5000 ppm
Nitrato de Potasio (KNO3) 2000 ppm
Sulfato de Potasio (K2SO4) 500 ppm
Acido fosfórico (H3PO4) al 10% 1 ml/l
Sulfato ferroso (FeSO4) 8 mgr/l

Utilizar agua herbida o tratada para evitar contaminación

pH: Se recomienda mantener el pH del medio de cultivo en
un rango óptimo de 8.5 a 12 para favorecer el crecimiento.
Nutrientes: Requiere una fuente de nutrientes inorgánicos
para su desarrollo.
Temperatura: Se sitúa alrededor de 25 ± 5 °C. Mantener una
temperatura constante y adecuada es esencial para
maximizar la tasa de crecimiento y la productividad de la
cepa.
Agitación: Se sugiere mantener una agitación continua en el
cultivo para garantizar una distribución homogénea de
nutrientes y gases, así como para prevenir la sedimentación
de las células.
Profundidad: Se recomienda mantener la profundidad por
debajo de los 30 cm para asegurar una adecuada
penetración de la luz y facilitar la fotosíntesis. Una
profundidad controlada también contribuye a una mejor
oxigenación y circulación en el sistema de cultivo.
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GUÍA PARA INICIAR LA PRIMERA
INOCULACIÓN DE SPIRULINA 
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1. Preparación del agua
Utiliza agua de mesa o agua potable limpia para evitar
la presencia de contaminantes que puedan afectar el
desarrollo de las microalgas. En cultivos a mayor escala,
asegúrate de que el agua esté libre de cloro y metales
pesados.

2. Preparación del medio de cultivo
Disuelve completamente los nutrientes suministrados
en 10 litros de agua. Agita durante al menos 2 minutos
para asegurar una mezcla homogénea.

3. Primera inoculación
Separa 5 litros del medio preparado en un
recipiente limpio.
Agrega 1 litro de la cepa o semilla de microalgas
enviada.
Mezcla suavemente para homogeneizar.
Obtendrás un volumen inicial de 6 litros de cultivo
activo.
Asegura condiciones óptimas para su crecimiento:
buena iluminación, aireación y temperatura estable.
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4. Segunda inoculación
Después de 7 días, cuando el cultivo esté activo y en
crecimiento, añade los 5 litros restantes del medio de
cultivo preparado inicialmente.

Esto completa los 10 litros totales del sistema.
Continúa manteniendo las condiciones adecuadas
durante al menos 7 días más.

5. Recolectar la spirulina
Para recolectar Spirulina, el cultivo debe tener una
lectura de 2 cm en el disco de Secchi. Se filtra primero
con una malla de gasa y luego con tela tipo Granier. La
pasta resultante se lava con agua limpia, obteniendo
una concentración del 10%. Luego se prensa hasta
alcanzar un 20% de sólidos y finalmente se deshidrata
en forma de fideo para su conservación.

También se puede utilizar la pasta obtenida como
alimento complementario para animales, como
gallinas, peces u otros. Su alto contenido proteico y
nutricional la convierte en una excelente opción para
mejorar el crecimiento y la salud en sistemas de
producción animal.


